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DESCRIPCIÓN:

INGREDIENTES:

SENSORIAL

COLOR MGT-01 SECCIÓN 17

OLOR MGT-01 SECCIÓN 17

SABOR MGT-01 SECCIÓN 17

PRUEBA GUSTATIVA MGT-01 SECCIÓN 17

FISICOQUÍMICOS

MÍNIMO MÁXIMO

HUMEDAD - 1.4 % MGT-01 SECCIÓN 16

FUERZA DE GEL 170 260 g/cm 
2 MGT-01 SECCIÓN 19

SOLUBILIDAD N.A. MGT-01 SECCIÓN 09

PLOMO* - 10 ppm
Espectrometría de absorción 

atómica por flama

ARSÉNICO* - 3 ppm
Espectrometría de absorción 

atómica con generador de hidruros

CADMIO* - 1 ppm
Espectrometría de absorción 

atómica por flama

MERCURIO* - 1 ppm
Espectrometría de absorción 

atómica con generador de hidruros

Dulce, característico a fresa

Dulce, cremoso, sabor característico a fresa

14 g de gelatina en 100 mL de agua a 70ºC 

ESPECIFICACIÓN
MÉTODO 

ANALITICO

Azúcar, grenetina, tripolifosfato de sodio, saborizantes artificiales, sal yodada, colorantes artificiales (AM&C Rojo No. 

40 Allura CI 16035 y Rojo No. 3 Eritrisina CI 45430) y edulcorantes artificiales (contiene Acesulfame K 36 mg por 100 

g de polvo, Sucralosa 54 mg por 100 g de polvo)

Rosa

Manual de equipo MB45 Ohaus

NOM-117-SSA1-1994

NOM-117-SSA1-1994

NOM-117-SSA1-1994

NMX-K-081-1976

ESPECIFICACIÓN

* El análisis de metales pesados se realizará una vez al año por línea de producto. El costo del análisis es por parte de Deiman, S.A. de C.V.

Soluble en agua

NMX-F-108-1971

37 meses a partir de su fecha de elaboración, en envase cerrado y bajo las condiciones de almacenamiento especificadas

ESPECIFICACIÓN

GELATINA JATI LECHE SABOR FRESA

Polvo granular homogéneo de color rosa,  libre de material extraño.

TIPO DE ANÁLISIS

ELABORÓ PUESTO FIRMA

UNIDADES MÉTODO ANALITICO REFERENCIAS

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:

EMPAQUE:

TIPO DE ANÁLISIS

NOM-117-SSA1-1994

Rafael García Zepeda Gte. Legislación y Normas

INFORMACIÓN NUTRIMENTAL:

El aporte nutrimental proviene de carbohidratos y proteínas. Cada 25 g de gelatina en polvo proporcionan 96 kcal (408 kJ) y 60 mg de sodio. Ver Anexo 

Información Nutrimental.

Este producto está envasado en recipientes herméticos debidamente identificados con el nombre del producto, fabricante, así como número de lote.

Almacenar en recipiente bien cerrado, sobre tarima limpia, en área fresca y seca (temperatura por debajo de 32°C), libre de polvo, protegido de la

intemperie, al abrigo de la luz, alejado de fuentes de aromas penetrantes.

CONSUMO PREFERENTE:
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Deiman, S.A. de C.V.

Acatl # 320, Fracc. Ind. San Antonio.

Azcapotzalco, México D.F., C.P. 02760

Emergencia en el transporte: SETIQ 01-800-00214

Información del Producto:

Nombre Comercial: GELATINA JATI LECHE SABOR FRESA

Referencia del Producto I17

Uso Intencionado del producto Preparado para eleborar postre de gelatina 

No. CAS: N.A.

Sinónimos: N.D.

Fórmula: N.A.

Otros Datos:

No. CAS No. UN % Riesgo

Temperatura de ebullición (ºC): N.D. N.A.

Temperatura de inflamación (ºC): N.A. N.A.

Densidad relativa @ 25ºC N.A. N.A.

Solubilidad en agua Soluble N.D.

Velocidad de evaporación: N.D. N.D.

Estado físico: Polvo Olor:

Dulce, 

característico a 

fresa

Color: Rosa N.D.

Sustancia inestable:

Condiciones a evitar: Ninguna

Riesgos de polimerización:  Puede ocurrir: No puede ocurrir

HOJA DE DATOS DE SEGURIDAD DE 

PRODUCTO

GELATINA JATI LECHE SABOR FRESA

SECCIÓN I: Datos del Fabricante

+52-55-55-61-42-00

SECCIÓN II: Datos generales del producto

Azúcar, grenetina, tripolifosfato de sodio, saborizantes artificiales, sal yodada, colorantes artificiales 

(AM&C Rojo No. 40 Allura CI 16035 y Rojo No. 3 Eritrisina CI 45430) y edulcorantes artificiales 

(contiene Acesulfame K 36 mg por 100 g de polvo, Sucralosa 54 mg por 100 g de polvo)

SECCIÓN III: Identificación de componentes peligrosos

Componente

La identidad de los componentes individuales de este producto es considerado un secreto comercial.

SECCIÓN IV: Propiedades Fisicoquímicas

Temperatura de fusión (ºC):

Temperatura de autoignición (ºC):

Peso molecular:

Densidad de vapor:

% de volatilidad:

pH:

SECCIÓN V: Información sobre riesgos de Incendio y Explosión

Medio de extinción: Espuma, CO2, polvo químico seco. No usar chorro de agua. 

Procedimientos especiales para el combate de incendio:  Usar niebla de agua para reducir la intensidad de las flamas. Utilizar equipos de 

respiración autónoma aprobados por NIOSH, y ropas protectoras. 

Condiciones que conducen a otro riesgo especial: Los contenedores cerrados pueden acumular presión cuando son expuestos a un calor excesivo.

Productos de la combustión nocivos para la salud : CO2 y vapor de agua.

SECCIÓN VI: Información sobre Reactividad

Sustancia estable:  X

Incompatibilidad con: No conocida

Productos peligrosos de la descomposición: Al arder puede producir monóxido de carbono.

X
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Efectos de exposición aguda:

Efectos de exposición crónica:

Emergencia y Primeros auxilios:

a) Ojos: Lentes de seguridad o goggles.

b) Piel: Guantes  de hule y delantal.

HOJA DE DATOS DE SEGURIDAD DE 

PRODUCTO

GELATINA JATI LECHE SABOR FRESA

SECCIÓN VII: Información sobre Riesgos para la Salud

a) Ingestión accidental: Este producto no está diseñado para su consumo directo. La ingesta directa puede provocar garganta irritada, tos,  naúsea, 

vómito, diarrea, hinchazón, dolor abdominal.

b) Inhalación: Puede provocar irritación de vias respiratorias

c) Contacto con la piel: Puede causar enrojecimiento y dermatitis. 

d) Contacto con los Ojos: Puede causar ardor, lagrimeo, dolor,  enrojecimiento, conjuntivitis.

a) Ingestión accidental: Poco común

b) Inhalación: Puede provocar enfermedades de las vías respiratorias o pulmones. 

c) Contacto con la piel:  Puede ser irritante a la piel.

d) Contacto con los ojos: Puede ser irritante a los ojos

a) Ingestión accidental: Consulte al médico.

b) Inhalación: Retirar del área de exposición y llevar al aire fresco. Obtener consejo médico, en caso necesario. Resucitar o administrar oxígeno, si es 

requerido. 

c) Contacto con la piel: Retirar ropas contaminadas. Lavar el área afectada con abundante agua y jabón neutro. Consultar al médico si los síntomas 

persisten.

d) Contacto con los ojos: irrigar inmediatamente con agua fresca y limpia, por lo menos durante 15 minutos. Consulte a un médico si los síntomas 

persisten.

SECCIÓN VIII: Indicaciones en caso de fuga o derrame

Utilizar equipo de protección personal.

Mantener alejado del calor u otras fuentes de ignición. Absorber el derrame con vermiculita u otro material absorbente. Retirar el 

material, manteniendo una buena ventilación. Desechar en un recipiente adecuado para este efecto, observando las disposiciones 

locales, estatales y federales. 

SECCIÓN IX: Información acerca de Protección y Equipo personal

Es recomendado, utilizar sistemas cerrados para transferir o procesar este material. 

Si es posible, aislar los cuartos o áreas de mezclado de otras áreas, donde este material es manipulado de forma abierta. Mantener 

estas áreas bajo una presión negativa, en relación al resto de la planta. 

Utilizar extracción local, requerida para capturar los vapores generados y el polvo.

c) Respiratorio:  El material por sí mismo no provoca ningún efecto adverso al ser aspirado.

d) Límites de exposición: No aplica

En caso necesario, determinar la salud del trabajador antes de exponerlo a este material, así como realizar una revisión regular y 

programada de síntomas realizando pruebas de espirometría de función pulmonar, a empleador expuestos regularmente a este 

material. 

Información adicional: En Diciembre de 2003, el National Institute for Occupational Safety and Health (NIOSH) publicó una Alerta 

para la prevención de enfermedades pulmonares en lugares donde se utilizan o fabrican saborizantes. El número de esta publicación 

de NIOSH es el 2004-110. En Agosto de 2004, la United States Flavor and Extract Manufacturers Association (FEMA) publicó un 

reporte titulado "Respiratory Safety in the Flavoring Manufacturing Workplace"(Seguridad Respiratoria en las áreas de manufactura de 

saborizantes). Ambos reportes proporcionan recomendaciones para reducir la exposición del trabajador y para la supervisión médica 

en las áreas de trabajo. Las recomendaciones en estos reportes con aplicables generalmente para el uso de cualquier químico en el 

área de trabajo y se le exhorta a revisar ambos reportes. 
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Guarde en lugar seco y alejado de la luz

Proteja los contenedores de daños físicos

Otros efectos tóxicos en humanos: Irritante en caso de contacto con la piel, ingestión o inhalación.

Consideraciones especiales Toxicidad en animales: No disponible

Riesgo presente

Clasificación: 0 Sin riesgo Salud 0

1 Ligero Flamabilidad 1

2 Moderado Reactividad 0

3 Alto

4 Extremo

Esta Hoja de Seguridad intenta cubrir los requerimientos específicos de la Norma Oficial Mexicana NOM-114-STPS-1994. Ya que la

información se ha obtenido de fuentes que se creen exactas y confiables, ninguna garantía, expresa o implícita puede hacerse con relación a

su exactitud, corrección o integridad. Será responsabilidad del usuario o manipulador de este producto, la evaluación de esta información

para el caso de su situación particular y es responsable de todas las pérdidas, daños o detrimentos que resulten cuando este producto esté

bajo su control. Es también responsabilidad de los usuarios y manipuladores el observar todas y cada una de las leyes y regulaciones

(federales, estatales y locales) concernientes a la transportación, uso, manejo, almacenamiento y desecho de este producto.

SECCIÓN XIII: Consideraciones para manejo de desechos

Disposicion de Desechos: Los desechos deben ser dispuestos de acuerdo a las leyes Federales, Estatales y locales en materia de 

regulación ambiental.

SECCIÓN XIV: Información para Transporte

Clasificación DOT y/o dependencias equivalentes: No es un material controlado para su transporte.

Consideraciones especiales para su transportacion: No aplica

BOD5 y COD: No disponible

Productos de la Biodegradación: No existe evidencia de la posibilidad de productos peligrosos por degradación de los componentes 

de la fórmula.

Toxicidad de los productos de la Biodegradación:  El producto por si mismo y los productos resultado de la biodegradación del 

mismo no son tóxicos.

Consideraciones especiales de los productos de la Biodegradación: No disponible

Toxicidad en animales: LD50: No disponible.  LC50: No disponible

Efectos crónicos en humanos: Efecto Carcinogénico: 3 (No clasificable para humanos) by IARC

Consideraciones especiales en otros Efectos en Humanos: Efectos puntuales potenciales en la salud: Piel: Puede provocar 

irritación en la piel. Ojos: Puede provocar irritación: Inhalación: Puede provocar irritación del tracto respiratorio. Ingestión: Puede 

provocar irritación del tracto digestivo.

En caso necesario, determinar la salud del trabajador antes de exponerlo a este material, así como realizar una revisión regular y 

programada de síntomas realizando pruebas de espirometría de función pulmonar, a empleador expuestos regularmente a este 

SECCIÓN XII: Información Ecológica

Ecotoxicidad: No disponible

Rutas de Ingreso: Inhalación, ingestión.

HOJA DE DATOS DE SEGURIDAD DE 

PRODUCTO

GELATINA JATI LECHE SABOR FRESA

SECCIÓN X: Procedimiento de Manejo y Almacenaje

Utilizar ventilación adecuada. Evitar la inhalación y el contacto con la piel y ojos. Deben observarse Buenas Prácticas de Higiene 

personal. Lavarse después de cualquier contacto, antes de comer y al final del turno de trabajo.

SECCIÓN XI: Información Toxicológica
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DECLARACIÓN DE ALÉRGENOS

GELATINA JATI LECHE SABOR FRESA

ALÉRGENOS

CONTENIDO EN FORMULA PRESENTE EN PLANTA

Leche y sus derivados ( incluída la lactosa)

Huevo y sus derivados

Pescado ( atún, bacalao, huachinango. etc.)
Mariscos y crustaceos (camarón, langosta, jaiba, ostión, cangrejo 

etc)
Nueces (almendras, avellanas, nueces, piñón, nuez de la india, 

castañas, pistaches, etc.)
Cacahuates

Trigo (cebada, centeno, avena, etc y sus derivados)

Soya (harina, lecitina, etc:)

** Nota: Aún cuando los Alérgenos estén presentes en la planta, los procesos de elaboración en los que se ocupan, se llevan a cabo en áreas físicas diferentes a las de 

elaboración de este producto.

  

SENSITIVOS

CONTENIDO EN FORMULA PRESENTE EN PLANTA

PUESTO

Rafael García Zepeda Gte. Legislación y Normas

La información aquí contenida, es  cierta y proporcionada de buena fé. Sin embargo, será responsabilidad del usuario  la evaluación y uso de esta información, tanto 

durante el almacenamiento de este producto como durante la utilización del mismo. 

Apio y sus derivados

Mostaza y sus derivados

Granos de sésamo (ajonjolí) y sus derivados

Sulfitos en concentración superior a 10 mg/Kg como SO2

Amarillo No. 5 Tartrazina 

ELABORÓ
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Información Nutrimental

Cantidades para 25 g de gelatina en polvo

Contenido Energético 96 kcal (408 kJ)

Carbohidratos (Hidratos de Carbono) 21 g

        Azúcar 21 g

Grasas (Lípidos) 0 g

Proteínas 3 g

Sodio 60 mg

La información aquí contenida fue calculada teóricamente y es proporcionada de buena fé. Sin embargo, será responsabilidad del usuario  la evaluación y uso de esta 

información, tanto durante el almacenamiento de este producto como durante la utilización del mismo. 

INFORMACIÓN NUTRIMENTAL

GELATINA JATI LECHE SABOR FRESA

ELABORÓ PUESTO

Rafael García Zepeda Gte. Legislación y Normas


